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KURU BEZELYE CORBASI

250 gr. kuru bezelye

250 gr. parca et veya kemik
1 tane kereviz

1 demet maydanoz

1 tane sogan

100 gr. tereyagdi

Kafi miktarda ekmek ici
Tuz

Karabiber

Et veya kemig@i kaynatarak suyunu alin. Bu et suyuna, kuru bezelye ile birlikte kereviz, sogan ve maydanozu
aylklayarak atin. Yeteri kadar tuz ilave ettikten sonra kaynatin. Bir saat kaynadiktan sonra kevgirden gecirerek
suyunu ayirin ve taneleri sebze degirmeninde ¢ekin. Sebze degirmeniniz yoksa kevgiri bagka bir kabin Ustiine
koyarak haglanmig sebzeleri elinizle yogurun ve sonra tahta bir kagikla vura vura piire haline getirin. Bu pureyi
slizdidun0z et suyu ile sulandirarak dilediginiz kivama gelinceye kadar hafif ateste kaynatin. Isterseniz,
haslanmis eti de lif lif ayirarak ilave edin. Bdylece 10 dakika kadar daha kaynattiktan sonra indirin. Tavada
kizdiracaginiz tereyaginda kiigiik ekmek parcalarini kizartin ve ¢orbayi bosaltacagdiniz kaselerin Ustiine geregi
kadar koyarak servis yapin.
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