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KURU BEZELYE CORBASI

500 gr. kuru ve kirik bezelye
150 gr. sogan

1 kilo sigir kemigi

100 gr. margarin

75gr.un

3 yumurta sarisi

Yarim litre stt

5 litre su

Sogani ince ince dograyin. Yagda hafif sararincaya kadar kavurun. Unu katin. 1 - 2 dakika daha kavurun. Buna,
azar azar karstirarak S litre su, yikanmis, geceden su Iginde birakilarak kabartiimis ve temizlenmis bezelyelerle
kemikleri ilave edin. Bezelye pisinceye kadar kaynatin. Sonra kemikleri ¢ikarin. Gorbayi slizgegten gegirin.
Tuzunu katin ve tekrar kaynamaya birakin. Ayri bir kapta 3 yumurta sarisini iyice halloluncaya kadar ¢atalla
¢irpin. Sutd katin, karistirip gorbaya ilave edin. 5 dakika daha pisirin. Stizgegten gecirdikten sonra kaseye koyup
servis yapin.

Not: Bu ¢orba didUklU tencerede 25 dakikada piger.
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