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BEYPAZARI KURUSU

150 gr tereyagi

2 su bardagi sit

Yarim ¢ay kasig mahlep
Yarim ¢ay kasigi targin

1 yemek kasigi kuru maya
1 yemek kasigi tuz, seker
1 tath kasidi tuz

Aldigi kadar un

Malzemelerle yumusgak bir hamuru yogurun.

Iki saat kadar bekletip mayalandirin. Hamuru iki parcaya bélUp, her bir pargayi, elinizle yuvarlayarak uzatin.
Verev olarak dilimleyin. )

Kurunun pismesi iki asamadan olusuyor. Once firina atip normal pisene kadar tutun.

Sonra firindan ¢ikarip sogumasini bekleyin. Soguduktan sonra 125-150 derece arasinda kuruyana kadar firinda
bekletin. Fakat bu asamada ¢ok fazla kizarmayacak,bu igslemi sadece kurusun diye yapiyoruz.

Kurular soguduktan sonra hava almiyacak bir yerde en az bir ay tazeligini muhafaza eder.
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