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KURU BAMYA CORBASI

250 g Kugbasi Kuzu Eti

1 Kase Bamya

2 Bas Sogan

2 Corba Kasigi Tereyagi

3 Dilim Limon

1 Corba Kasigi Domates Salgasi
1 Tath Kagi§i Biber Salgasi

6 Su Bardagi Su

Bamyalari temizleyip haglayalim. Sodani, tereyagdini ve kuzu etlerini kavurup bir siire sonra Uizerine salga ilave
edelim. Kavrulma islemi bittiginde etlerin Gzerine suyu ekleyelim. Bamyalar bir sire haglandiktan sonra i¢cine 3
dilim limon atalim. Haglanan bamyalar soguduktan sonra etlerin oldugu tencereye ekleyip 15 dakika daha
kaynatip corbamizi servise hazir hale getirelim.
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