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KURU BAKLALI SARMA

200 gr. kuru bakla

1 su barda@ pilavlik bulgur
1/2 kg. yagl kiyma

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi biber salgasi
1 cay bardagi zeytinyag
300 gr. asma yapragi
Kaburga kemigi

Tuz

Karabiber

Baklay! 12 saat siireyle islatip siiziin. Uzerine yikayip stizdiginiiz bulgur, kiyma, ince kiyilmig sogan, salca,
zeytinyagl, tuz ve karabiber ilave edip harmanlayin. Asma yapraklarini haglayip soguk sudan gecirin. Her
yapragin igine hazirladiginiz hargtan koyarak sarin. Sarmalari pigireceginiz tencerenin dibine kaburga
kemiklerini yerlestirin. Iki su bardagi sicak su ekleyerek pisirin. Uzerine sarmalari koyup bir tabak kapatin.
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