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KURU BAKLALI PILAV

2 su bardagi piring

1 su barda@i kuru bakla
1 cay bardagi zeytinyag
1 corba kasig seker

1 cay kasigi tuz

1 sogan

Yarim demet dereotu

1 limon

Baklalari aksamdan suya koyup islatin. Sonra stizlip yikayin. Pilavi pisireceginiz tencerede zeytinyadi ve
rendelenmig sogani 5 dakika kavurup igine baklalari atin ve kavurmaya devam edin. Yikanmig piringleri de
Uzerine ilave edin. Sekerini, tuzunu ve limon suyunu da ekleyip suyunu verin. Uzerini geginceye kadar su dékip
kapagini kapatin. 20 dakika pisirin. Daha sonra kiyilmis dereotu ekleyip karistirin. 10 dakika kadar demlenince
servis tabaklarina alip ikram edin. Bu pilavi soJuk olarak ta ikram edebilirsiniz.
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