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KURU BAKLALI KURU KOFTE

1 su barda@i kuru bakla
400 gr kiyma

1 adet kuru sogan
Yarim demet maydanoz
1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber
2 cay kasi§i tuz

Bakla diduklide haglanir. Kabugu varsa soyulur ve blenderden gegirilir. Tamamen soguyunca tizerine rende
sogan, kiyilmis maydanoz, kimyon, tuz ve karabiber eklenir. Ozlesene kadar yogdrulur. Ceviz kadar pargalar
alinir, yuvarlak kéfteler yapilir. Firin kabina dizilir. 200 derece sicak firinda pisirilir.
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