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KURU BAKLADAN HUMUS

Su 5 su bardagi

Tuz 1-2 yemek kasigi
Kuru bakla 1 buylk kase
Sarimsak 2 dis
Zeytinyad 2 yemek kagsig!
Tuz 1 cay kasigi
Karabiber 1 ¢ay kagigi
Tahin2-3 yemek kagig

Su ve tuz ekleyip kaynamaya birakin.

Kuru baklalari ekleyip yumusayana kadar pigirin.

Baklalari sGzip mutfak robotuna alin.

Sarimsak, zeytinyagdl, tuz, ve karabiberi ekleyip blender&apos;dan gegirin.
Harci bir kaba alip tahini ekleyin, karigtirin.

Humusu servis tabagina alin, zeytinyadi ve dereotu ile sisleyin.
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