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KURU BAKLA CORBASI

100 gr kuru bakla

5 dis sarimsak

1 sogan

2 yemek kasigi un

1 su bardag st

3 su bardagi su

2 yemek kasigi kuru dere otu
3 yemek kasigi sana klasik

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi kuru nane

Kuru baklayi haglayin ve pure haline getirin tencereye sana margarini alin ve eritin i¢ine ince dogranmig sogan
ve sarimsak ekleyip hafif kavurun ezilmis baklayi ve unu ekleyip sitl yavas yavas dokip kaynatin en son suyu
koyun kuru dere otu ve tuz ekleyin ve 5 dk kaynatin servis yapmadan énce Uzerine kuru kekik ve erimis
margarin dokun.
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