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KURUBAKLA CORBASI

2 su bardagi kuru i¢ bakla
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
6-7 su bardagi su

1 ¢corba kasigi taze nane

1 dis dévilmuls sarimsak
2 ¢orba kagi@! limon suyu
Tuz

Baklay! suya koyup 4-5 saat bekletin. Daha sonra siizlip bir tencereye alin. Uzerine tereyadi ile soguk suyu
koyup 15-20 dakika pisirdikten sonra ocaktan alin. Blendirdan gegirip yeniden ocaga oturtun. Nane, sarimsak
ve limon suyunu bir kapta karistirp gorbaya ekleyin. Tuzunu ilave edip 5 dakika daha orta dereceli ateste pisirin.
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