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KURU BAKLA CORBASI

Aksamdan suya koyup demledidiniz 250 gr. kuru baklayi 1 It. suda haglayin. Tavaya 10 gr. tereyadi koyun,
eriyince 10 gr. un ilave edin. Un kokusu ¢ikana kadar kavurun ve 100 gr. yogurt ilave edin. Kuvvetli ateste
karistinin. Baklanin suyundan azar azar ilave edip sulandirarak, ¢orba tenceresine ilave edin. Tuz, karabiber ve

1 demet de-reotunu kabaca dograyip ekleyin. 5 dakika kaynatip atesten alin. El blenderi ile plriizsiz hale getirip
sicak olarak servis yapin.

ML® Kuru Bakla Corbasi icin tiklayin
ML® Taze Bakla Corbasi icin tiklayin
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