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KURU BAKLA CORBASI

2 yemek kasigi (70 gr) Bizim Yag
2 su bardagi i¢ bakla (suda bekletilmis)
2 dis sarimsak

2 cay kasigi kimyon

Tuz

Karabiber

Su

1 su bardag et suyu

Uzeri icin:

Kimyon

Toz kirmizi biber

Derin bir tencereye Bizim Yag[?i koyuyoruz. Isininca i¢ baklalari, sarimsaklari, kimyonu, tuzu ve karabiberi ilave
ediyoruz. 2-3 dakika karistiriyoruz. 4 su bardagi su ve et suyunu ilave edip orta ateste baklalar iyice
yumusayincaya kadar pisiriyoruz.

Pisen baklalarin icine 1 su bardadi sicak su ilave edip pargalayici ile iyice eziyoruz. Orta ateste fazla
kaynatmadan isitiyoruz. Servis kasesinin i¢ine aldiktan sonra Gizerine kimyon ve toz biber serpip sicak servis
ediyoruz.

Not: Bakla ¢orbanizi pisirdikten sonra yarim saat dinlendirirseniz kivami ¢gok daha glzel olacaktir.
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