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KURU AS

20 adet kuru biber

20 adet kuru patlican

10 adet kuru domates
6 adet patates

6 dis sarimsak

1 corba kasigi salca

1 cay bardagi siviyag

2 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Kuru domates ilik suya islatilir. Kuru patlicanlar ve biberler yumusayana kadar haglanir. Sonra hepsi iri gekilde
dogranir. Patatesler soyulur, kizartmalik dogranir. Tepsiye yayilir. Uzerine domates, biber ve patlican yerlestirilir.
Dogranmis sarimsaklar serpilir. Salca, yag, tuz ve su bir kapta kaynatilir ve sebzelerin tizerine dékaldr. 200
derece firinda 35-40 dakika pigirilir.
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