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KURT LOKMASI

3 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi yogurt
2 corba kagsi@ eritilmis tereyagi
1 fiske tuz

1 cay kasigi karbonat
1 avug cekilmis ceviz
1,5 su bardagi un
Kizartma yagi

Serbet icin:

2 su bardagi seke

2 su bardagi su

1 adet limon

Once serbet hazirlanir, sogumaya terk edilir. Yogurma kabina énce sivi malzemeler konur, bir catalla iyice
karigtirilir. Sonra un, tuz, karbonat ve ceviz katilir, biraz daha karigtirilir. 15 dakika bekletilir. Kizgin yaga kagikla
dokerek kizartilir. Sicak lokmalar yayvan bir tencereye konur. Uzerine serbet dokulir. Serbeti ¢cekince servise
sunulur.
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