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KÜRT ÇORBASI

1 su bardağı yarma
1 su bardağı yoğurt
1 çorba kaşığı tereyağı
1 tatlı kaşığı pul biber
1 talı kaşığı nane
1 tatlı kaşığı tuz

Yarmanın üzerine 4 su bardağı su konur. Düdüklüde kaynama noktasına geldikten sonra 15 dakika kaynatılır.
(yarmanın şeklini tamamen kaybetmesi gerekir.) Yoğurt, 2 su bardağı su ve tuz karıştırılır. Soğumuş yarmanın
üzerine dökülür, bir taşım pişirilir. Yağ, pul biber ve nane yakılır. Çorbanın üzerine dökülür.

ML® Kürt Köftesi için tıklayın
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