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KURT CORBASI

1 su bardag yarma

1 su bardag yogdurt

1 ¢corba kasigi tereyad
1 tath kasidi pul biber
1 tali kagigi nane

1 tath kasidi tuz

Yarmanin tzerine 4 su barda@i su konur. DUdUklide kaynama noktasina geldikten sonra 15 dakika kaynatilir.
(yarmanin seklini tamamen kaybetmesi gerekir.) Yogurt, 2 su bardadi su ve tuz karistirilir. Sogumus yarmanin
Uzerine dokillr, bir tagim pisirilir. Yag, pul biber ve nane yakilir. Gorbanin Gzerine dokulUr.
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