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KURT BOREGI

1 kilo un

3 yumurta

150 gr tereyagi

1 cay bardagi siviyag

1 su bardagi irmik

Ceviz blyukliginde yas maya
Tuz

irmik bir miktar suda muhallebi gibi pisirilir. Iyice pistikten sonra ocaktan ahnir.

Bir kaba 1lik suda eritilmis yas maya, tuz, 3 yumurta, pismis irmik konarak karistirilir. Un ve gerektigi kadar da
Ik su ilave edilerek kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edilir.

Hamurdan elma biyUkliginde pargalar alinip, oklava ile tepsi blyukligunde acilir. Yaglanmis tepsiye yufkayi
koyup, tereyagi ile yaglanir. Kat kat yufkalar acilip yaglanip tepsiye yerlestirilir.

Hamur bittikten sonra, Uzerine yumurta sarisi striltip kizgin firina verilir.

Pistikten sonra Gzerine bol pudra sekeri serpip sicak olarak servis yaplilir.

ML® Kiirt Kéftesi icin tiklayin

Fotograf "Ismet Atabay" tarafindan génderildi. 19.03.2018
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