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KURT BOREGI

2 su bardagi ik su

1 tath kasidi tuz

Alabildigi kadar un

1 paket yumugak margarin
Uzeri icin:

Pudra sekeri

Ik su, tuz ve alabildigi kadar un ilavesi ile hamur yogurulur yarim saat dinlendirilir.

Sire sonunda hamur 6 bezeye ayrilir, her beze tabak blyukliginde agilir.

Acillan hamurlarin Gzerlerine bol bol yumusak margarin sirllerek 6 hamur Gst-Uste konur, yarim saat
dinlendirilir.

Sire sonunda 2 hamur yaglanmis tezgahin Gzerine alinir. Elle saga sola ¢ekerek, olabildigince genisletilir.
Yufka olabildigince genigleyince katlayarak dikddrtgen bigimine getirilir, kagit serilmis firin tepsisine konur.
Kalan 4 beze de 2'li gruplar halinde agilip ayni boya getirilir, firin tepsisine Ust-Uste konur.

Firn 200 derecede isitilir, tepsi firina verilerek bdrek pigirilir.

Dilimlenerek sade ya da Uzerine pudra sekeri serpilerek servis edilir.

Not: Kurt béreginin kiltirel ve etnik bir 6zelligi yoktur, sonradan icad edilmigtir.
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