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KURT BOREGI

4 su bardagi un

1 cay bardag! yogurt

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi sivi yag

Tuz

250 gram margarin

3 corba kasig pudrasekeri

Unu eleyin, ortasini havuz gibi agin. Yagi, yumurtayi, kabartma tozunu, yogurdu ve bir tutam tuz ekleyerek bir
hamur elde edin. 20 edet beze yapin. Bu bezeleri 15 dakika bekletin. Ote yandan margarini eritip, sogutun.
Bezeleri merdane ile agin. Yaglanmis tepsiye yayin. Bolca yaglayin. Uzerine diger yufkay koyun. Onu da
yaglayin. Yufkalar bitene kadar ayni islemi tekrarlayin. En Uste gelen yufkayi da bolca yaglayin. Onceden
Isitilmig 180 dereceli firinda kizarana dek pisirin. Dilim dilim kesin ve tzerine bol pudragsekeri serperek servis

yapin.
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