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KURECI KOLADA (CEK)

Pilic g6gus eti 1 pilig
Domates 1 orta boy
Yumurta 2 adet

Yesil biber 1 adet
Tereyadi 1 yemek kasigi
Tuz Yeteri kadar
Karabiber Yeteri kadar

Pilic gdgus eti, deri ve kemiklerinden ayrilir. Temizlenip, yikanir ve iyice acilir. Uzerine adirlikla vurulur ve iyice
inceltilir. Tuz ve karabiberle ovulur.

Domates ve biber kiicik ki¢ik dogranir. Bir kapta yumurtalar iyice ¢irpilir Cirpilmis yumurta, domates ve bibere
eklenir.

Agilmig tavuk géguslerinin Uzerine hazirlanan yumurtali karigim yayilir ve sarilir.

Hazirlanan sarmalar bir tepsiye dizilir ve Gzerine tereyadi surdlir, 250°c firnda 30-40 dakika pisirilir.

Pistikten sonra biraz sogumasi beklenir ve daha sonra dilimlenip servis yapilir.
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