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KURDAN KEBABI

4 adet patlican
500 gr kiyma
Sogan

1 kasik salca
Bayat ekmek
Tuz

Baharat
Siviyag

2 domates

Patlicanlari yikayip bir sira soyup bi sira soymadan yani alacali sekilde soyuyoruz, uzunlamasina dilimliyoruz,
tavaya yagi koyup kizgin yagda patlicanlar kizartiyoruz.

Kiyma ve diger malzemeleri bir kapta iyice yoguruyoruz.

Kofteleri hazirlayip kizartiyoruz, patlicanlarin ortasina kéfteleri koyup sariyoruz, Gzerlerine domates koyup
klrdan batiriyoruz.

Tepsiye dizip, sal¢ali sos hazirlayip, Uzerine dékip, 175 derece firina veriyoruz, 20 dk. pisiriyoruz.
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