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KURDAN BOREGI

https://www.sabah.com.tr

2 adet yufka

3 corba kasi@! eritilmis margarin

1 adet yumurta sarisi

Igi igin:

2 corba kagigi misir 6zi yagi

Yarim kg kiguk dogranmis pirasa

1 adet kiguk boy sogan

1 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

ici icin tencereye misir dz0 yag, pirasa ve rendelenmis sogani aktarip, tencerenin kapagi kapal olarak 5 dakika
pisirin. Ocaktan alip Ilnmaya birakin. llininca igine kasar peyniri, tuz ve karabiberi katip karistirin. Tezgah
Uzerine bir yufkayi yayin ve eritilmis margarinin bir kismini stiriin. Yufkay! i¢eriye dogru yarisina gelecek sekilde
katlayin. Katlanmig bélime yag siriin. Dider karsi ucu da i¢eriye dogru ayni sekilde katlayin ve tekrar yag surtin
(sekil dikdortgen olacak). Sonrasinda kare olacak sekilde kenarlari ortaya getirip Ust Uste koyun. Kareyi dérde
kesin. Ayni islemi diger yufkaya da uygulayin. Elde ettiginiz yufka pargalarinin kbse kisimlarina harci pay ederek
yerlestirin. Uggen olacak sekilde uglar birlestirip kiirdanla tutturun. 180 derece firinda 15 dakika pisirin. Servis
yapin.
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