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KURDAK CORBASI

6 kasik un

2 su bardagi kaynatiimis sit
1 su bardagi su

Tuz

1 yemek kasigi margarin

1 tath kasidi nane

Pulbiber

Un iki bardak su ile iyice ovulur. Tel tel dokllmesi saglanir. Bir bardak su, bir miktar tuz atilarak kaynatilir.
Kaynamakta olan suya un karigtirilarak atilir, pisinceye kadar kaynatilir. Igine st ilave edilir, tuzu kontrol edilir.
Servis sicak yapllir. Istenirse, Gzerine margarinde eritilmis pulbiber ve nane serilebilir.
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