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KURBAN KOFTESI

Malzeme:

500 gram orta yagli kurban eti
3 dis sarimsak

bir tane yumurta

bir bas kuru sogan

bir demet maydanoz

iki dilim bayat ekmek igi
kafi miktarda tuz

un

kimyon

kizartma yagi

karabiber

1 Kasik domates salca

Hazirlanisi:

Keskin bir bigak vasitasiyla, kurban eti ince ince kiyilir; Cok ince bir halde kiyillmig bu et, blylkge bir havan
icinde dogullr. Igerisine; klcUk kigik dogranmis sodanlar, dévilmuis sarimsak, kimyon, tuz, islatiimis ekmek
ici, biber ve bir tane yumurta kirilarak, iyice, giizelce yogurulur. Bu hamura, ¢ok ince kiyilmis maydanoz da
katilir. Una bulanarak kizgin yagda kizartilir. Yaninda patates kizartmasi ve pilavla servis yapilir.
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