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KURBAN KAVURMASI

Kurban eti (kusbasi dogranmis)
Tuz

Karabiber

Kekik

Kurbanin kavurmalik kisimlar dikkatle ayrilir ve blytk bir tencere ocaga yerlestirilir. Kavurmanin igine hig bir
sey konmaz, o sadece kendi suyu ile pismelidir. Eti tencereye koyduktan sonra (stine biraz tuz ve karabiber
serpilip tencerenin kapadi sikica kapatilir. 15 - 20 dakika sonra pisip pismedigini 6grenmek igin kapag acildidi
zaman birazcik da kekik ekilir, kavurmanin daha lezzetli olmasi saglanir.
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