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KURBAN KAVURMASI

1 koyun budu

1 adet bobrek
200 gr kuyruk yagi
Ciger

Tuz

Kimyon

Kekik

Koyun budu kemiginden ayiklanir, sinirleri ¢ikartilir, kusbagi dogranir. Kuyruk yagi da findik buyUkliginde
parcalara bolinlr. Blydkce bir tencerenin icine kiyilmis kuyruk yaglar koyularak yagini birakincaya kadar
pisirilir, daha sonra kugbasi dogranan etler ve sakatatlar igine atilarak suyunu ¢ekip etler yumusayincaya kadar
pisirilir. Pistikten sonra tuzu ilave edilir, tabaklarda istege gore kekik ve kimyonla servis yapilir.
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