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KURBAN KAVURMA

Dilediğiniz miktarda kuyruk yağı
1 kg kadar dana veya koyun eti
Tuz
Karabiber
Kekik

İlk olarak etlerinizi sudan geçirin ve üzerindeki kanın temizlendiğinden iyice emin olun.
Daha sonra kuyruk yağını ve etleri doğrayın.
Eğer düdüklü tencereniz varsa etleri ve kuyruk yağını tdüdüklü tencerenin içerisine atın.
Düdüklü tencerenin içerisine su koymanıza gerek yok et kendi suyu ile pişecektir.
40 - 45 dk sonra düdüklü tencerenin kapağını açarak etleri bir tavaya boşaltın.
Daha sonra etleri tavada kavurabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:152079 • adı:Kurban Kavurma • gönderen:Pastacıı • indirme tarihi:03.04.2025 - 05:49

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kurban-kavurmasi-vt24514
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/kurban-kavurma-152079.jpg
http://www.tcpdf.org

