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KURABIYELI VISNELI KUP

https://www.droetker.com.tr

Kurabiye igin:

80 g tereyadi

80 g Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 su bardagi un

2 - 3 yemek kasi@i Dr. Oetker Bitter Cikolata Pargalari
Dolgu:

1 su barda@i ¢ekirdeksiz visne

1 yemek kasigi toz seker

1 - 2 tatl kasi§i Dr. Oetker Misir Nisastasi

0,5 su bardagi su

Creme Olé:

1 poset Dr. Oetker Creme Olé Cikolata Pargall & Vanilinli
2,5 su bardadi buzdolabinda sogutulmus st

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Tereyagl, pudra sekeri ve unu bir kaba alin ve yogurun. Gikolata pargalarini ekleyip kisa bir slire daha yodurun.
Cevizden biraz biylk hamur pargalari koparip diizeltmeden firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Firnndan ¢ikarip sogumaya birakin.

Visne, toz seker, misir nisastasi ve suyu tencereye alin ve karistirin. Orta ateste pisirin, kaynamaya baslayinca
ocagi kisip 2 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve arada karistirarak sogutun.

2,5 su bardag@i soguk siti ¢irpma kabina alin. Uzerine Créme Olé posetini bosaltin ve mikser ile 6nce disik,
sonra ylUksek devirde toplam 3 dakika ¢irpin. Aralara vigne ve iri pargalara kirilmis kurabiye koyarak kuplara
doldurun ve servis yapin.
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