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KURABIYELI TAVUKGOGSU PARFE

https://www.droetker.com.tr

Kurabiye:

1-1,5 su bardagi un

1 yumurta

1 yemek kasidi Dr. Oetker Pudra Sekeri
50 g oda sicakliginda tereyagi

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2 yemek kasi§i su

Taban:

1 cay bardagi iri kinlmis kabuksuz badem
1 yemek kasidi eritiimis tereyagi

2 - 3 yemek kasigi st

Krema:

1 poset Dr. Oetker Tavukgdgsu

2,5 su bardagi sit

25 g margarin

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

0,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
5 - 6 adet gilek

Sislemek icin:

1 poset Dr. Oetker Hazir Bégurtlenli Sos
Kalip:

Dr. Oetker Tradition Serisi Kelepgeli Kalip (@ 18 cm)

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 170 °C

Unu derin bir kaba eleyin. Uzerine yumurta, pudra sekeri, tereya@i, sekerli vanilin ve suyu ilave edip yodurun.
Hamuru hafif unlanmig tezgahta 3-4 mm kalinliginda agin. Gay bardagi veya yuvarlak kurabiye kalibi ile kesip
firin tepsisine siralayin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 10 - 12 dakika

Firndan gikarin ve sogumaya birakin. )

Kurabiyelerin yarisini mutfak robotunda 6gutin ve karistirma kabina alin. Uzerine badem kingi, eritilmis tereyagi
ve sutl ekleyip kasik ile karigtirin. Hazirladiginiz kanisimi bir kasik yardimi ile kalibin tabanina bastirarak yayin.
2,5 su bardag sutl bir tencereye alin ve Uizerine tavukg6gdsi posetini bosaltin. Orta ateste surekli karigtirarak
pisirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisin, margarini ilave edin ve 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin.
Ocaktan alip 15-20 dakika sogumaya birakin.

Yarim su barda@i soduk sitl ¢irpma kabina alin. Uzerine krem santi posetini bosaltip mikser ile énce disuk,
sonra ylUksek devirde 2-3 dakika girpin. )

Soguyan tavukgdgsunid mikserin orta devrinde 1 dakika ¢irpin. Uzerine krem santiyi ekleyip 2 dakika daha
cirpin. Gilekleri minik kiipler seklinde kesin. Kalan kurabiyeleri kliiglik pargalara bolin ve tavukgdgsi karigiminin
Uzerine ekleyin. Kasik ile karigtirin ve kaliba dékin. Uzerini dizeltip streg film ile kapatin ve dondurucuda 3-4
saat bekletin.

Tatliyl dondurucudan ¢ikarip 5-10 dakika bekletin. Bir spatula ile kenarindan siyirarak kaliptan ayriimasini
saglayin ve kalibi ¢ikarin. Bir servis tabagina alip Gzerine bégdrtlen sosu dokiin ve bekletmeden dilimleyerek
servis yapin.
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