B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KURABIYELI SUFLE

2 adet yumurta

Yarim su bardagi toz seker
1 adet acibadem kurabiyesi
1 su bardagi krema

1 adet limon kabugu rendesi
1 ¢orba kasigi un

Yumurtalarin aki ve sarisi ayrilir. Ak sekerle kar haline getirilir. Sarisina limon kabugu eklenir ve iyice ¢irpilir.
Sonra ufalanmis kurabiye katilir. Iki karigim birlestirilir. Fazla karistirmadan un ve krema katilir. Glizelce
yaglanmig ve toz seker serpilmis sufle kaplarina paylastirlir. 180 derece firinda kabarip pembelesene kadar
pigirilir.
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