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KURABIYELI SOMON GRAVLAX

Somon gravlax igin:

500 gr. ¢ok taze derisiz ve kilgiksiz somon fileto
1/2 demet taze kignis

1/2 taze dereotu

1 kahve kagigi anason tohumu

1 kahve kagsi@i iri cekilmis karabiber
50 gr. kaya tuzu

1 corba kasig seker

1 corba kasigi votka

Limon ve portakal kabudu rendesi
Kereviz salatasi igin:

1 adet iri kereviz

2 yemek kasigi yogurt

2 yemek kasigi mayonez

1 yemek kasigi hardal

1 cay kasigi limon suyu

Tuz, karabiber

Gekirdekli kurabiye igin:

150 gr. un

3 paket kabartma tozu

1/2 cay kasigi tuz

75 gr. labne peyniri

50 ml. sit

50 ml. sivi yad

50 gr. ay ¢ekirdegi igi

50 gr. kabak ¢ekirdegi igi

Gravlax igin: Somon digindaki batiin i karigtirm.Tezgahin Gzerine somonu sarmak Uzere streg filmi agin.
Hazirladiginiz harcin yarisini streg film tizerine somonu kaplamaya yetecek sekilde yayin. Somonu bu harcin
tizerine koyup karigimin kalanini somonun tizerine yayin. Somonu sikica sarin. Altina bir kap koydugunuz telin
tizerine somonu yerlegtirin. Uzerine de bir agirlik koyup buzdolabinda bir gtin bekletin. Kullanmadan 6nce soguk
temiz suyla Uizerindeki tuzlan yikayin. Salata Igin Mayonez, yogurt ve hardall karistirin. Soyup rendelediginiz
kerevizin (izerine limon suyunu gezdirip bu sos ile karigtirin. Tuz, karabiber ve hardal ile lezzetlendirin.

Kurabiye Igin: Firini 200 derecede isitin. Un, tuz ve kabartma tozunu karistirdiktan sonra labne, siit ve yagdi ilave
edip hamur haline getirin. Hamuru fazla yogurmadan ¢ekirdekleri de homojen bir sekilde hamura yedirin.
Hamuru agip sekilli kalipla kesin ve tepsiye yerlestirin. Firini 180 dereceye disurip 35 dakika pisirin.

© lezzetler.com tarif no:86581 « adi:Kurabiyeli Somon Gravlax « gdénderen:bakanim « indirme tarihi:28.04.2024 - 10:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kurabiyeli-somon-gravlax-vt63604
http://www.tcpdf.org

