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KURABIYELI KEKLI SUTLU TATLI

10 tane hazir kurabiye

2 bardak dévilmus ceviz

1 cay kasigi tarcin

2 paket toz kazandibi

1 litre st

1 tane damla sakizi

1 bardak seftali receli suyu
1 tane yumurta

1 bardak beyaz hashas

1 tane hazir kek

ilk dnce siitli ve toz kazandibi tatlisini bir tencereye alalim igine yumurtay seftali receli suyunu hashagsi ve
tereyagini koyup mikserle ¢irpalim pigirelim, damla sakizini ekleyip karigtiraim, géz géz olunca ocaktan alalim
ihmasi igin bekleyelim, diger bir kabin icine kekimizi kurabiyelerimizi didikleyelim cevizleri ve targini karigtiralim
borcam tepsimize yarisini dokelim tzerine tathmizi dékip kalan kurabiyeli karigimi Gzerine d6kelim dolapta 1
gece bekletelim ki¢Uk kiguk dilimleyip servis edelim.
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