B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KURABIYELI KEK

4 adet yumurta

1 su bardag seker

1 adet blyUk aci badem kurabiyesi
1 cay bardadi toz badem

3 ¢corba kasigi yogurt

Yarim paket margarin

1 cay kasigi karbonat

2,5 su bardagi un

Yumurta, seker beyazlasana kadar cirpilir. Uzerine kurabiye hari¢ diger malzemeler katilir, kisa siire daha
kanstirilir. En son findik kadar pargalara ayriimis aci badem kurabiyesi ilave edilir. Yaglanmis kek kalibina
doékaldr. 180 derece firinda en az 50 dakika pigirilir.
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