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KURABIYELERIN SUSLENMESI

Milli E@itim Bakanhg!

Kurabiyeler pisirilmeden dnce, firindan ¢ikarildiklarinda ya da soguduklarinda suslenebilir.

Pudra sekeri, pismemis kurabiyelerin Gzerine ince ve sert doku katmak igin kullanilabilir. Pismemis kurabiyelerin
Uzerine serpilen esmer seker veya toz seker hos bir gorintu olusturur.

Kurabiyelerin Gzerine bitun, kiyilmis veya dilimlenmis gerezlerde serpilir. Gok yiksek sicaklikta pisirmek
cerezleri yakacag icin dikkatli olmak gerekir.

Kurabiyelerin ortasi kesilip renkli sekerle dolduruldugunda sekerler pisme slresince eriyecek ve sojudugunda
katilasacaktir.

Eritilmis ¢ikolata; kurabiye sisleme, desen olusturma ya da kaplamada kullanilabilir.

Finndan ¢ikan drtnlerin dzelligine gére, pudra sekeri, targin veya vanilyayi karigtirarak eleyebilirsiniz.
Kurabiyeler ¢esitli sekillerde hazirlanan kremalarla sislenebilir. Kurabiyelerin Uzerine akitmak, yazi yazmak,
resim ve sekiller yapmak igin cabuk kuruyan Royal Icing (royal aysing) hazirlayabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:137288 « adi:Kurabiyelerin Stislenmesi « gdnderen:teoman gir « indirme tarihi:07.04.2025 - 03:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kurabiyelerin-suslenmesi-vt100673
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kurabiyelerin-suslenmesi-137288.jpg
http://www.tcpdf.org

