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KURABIYEDEN KARADUTLU MUFFIN

100 gram kurabiye

55 gram toz badem

1 yemek kasigi seker

3 yemek kasigi margarin
100 gram labne peyniri
yarim su bardagi krema
yarim su bardag seker

2 adet yumurta

Yarim ¢ay kasigi vanilya 6ztu
2 adet limonun kabugu

1 adet limonun suyu

150 gram karadut

2 yemek kasigi pudra sekeri

Firini énceden 160 derecede isitmaya baglayin.

12 adetlik muffin kalibina muffin kagit kaplar dizip bir kenara ayirin.

Kurabiyeleri unufak edip toz badem, 1 yemek kasidi seker ve eritilmis margarin ile karistirin ve 12 adet muffin
kagit kaplara pay edip (muffin basina dolu dolu birer ¢orba kasigi) tabanina iyice bastirin. Tabana ekledigimiz
erimis margarinin tekrar donabilmesi i¢in muffin tepsisini buzluga kaldirp sogumaya birakin.

O sirada bir karigtirma kabinda labne, krema ve sekeri iyice ¢irpin. Aralarda tamamen harca yedirecek sekilde
¢irpmak suretiyle sirasiyla yumurtalari, vanilyay, limon suyunu ve limon kabugu rendesini ekleyin ve ¢irpin.
Muffin tepsisini buzluktan ¢ikarip kurabiye tabanlarinin Gzerine harci paylastirin. Firina girmeden 6nce igine Uger
tane karadut gémecegimiz icin tepeleme doldurmamaya 6zen goésterin (yaklasik yarim santim bosluk yeterli
olacaktir).

Harci paylastirdiktan sonra Uger adet karadutu muffin kaplarinin igine koyup gémulmeleri i¢in parmaklarinizia
hafifce bastirin ve firina verin.

Muffinleri dnceden isitilmis firinda 160 derecede 25 dakika pisirdikten sonra firindan ¢ikartin, oda sicakligina
geldikten sonra da servis tepsisine yerlestirip buzdolabinda en az 2 saat sogumaya birakin.

Sogumus muffin Gzerine Uger adet daha karadut yerlestirip pudra sekeri serpin ve servis yapin.
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