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KURABIYE USULU CAVDAR EKMEGI

MALZEMESI

50 gram margarin

50 gram maya

1 yemek kasigdi tuz

4 bardak cavdar unu
2.5 bardak sut

1/2 bardak surup

1 yemek kasigi ¢cérekotu
9 bardak sade un

HAZIRLANISI

Margarini eritip Gzerine sitt dokin. Iinmasini bekledikten sonra mayayi, tuzu, surubu ve ¢érek otunu ekleyin.
Maya eriyinceye kadar karistirin. Gavdar ununu ve sade unun 4 bardagdini ekleyin. Hamuru yogururken kalan
unu da ekleyin. 30 dakika dinlendirin. Tepsiyi yaglayip karelere ayirdiginiz hamuru buraya yerlestirin. 30 dakika
dinlendirin. Firini 225 derece isitin. Ekmegi 20 dakika firinin tam ortasinda pisirin.
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