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KURABIYE TUZLU

9 Su Bardagi Un

10 gr.Maya

3 Yumurta

100 gr. Krema

6 Kahve Fincani Margarin

6 Kahve Fincani Tereyagi

1 Gorba Kasidi Tuz (tepeleme)

Genis bir kapta unu eleyip,havuz seklinde ag¢in.Unun icersine diger malzemeleri ilave ederek yogurun.
Hamurunuzu 1 saat dinlenmeye birakin.

Dinlenen hamuru merdane yardimiyla acarak kiigik parcalar halinde kesip,dilediginiz gibi sekillendirin. icersine
istediginniz malzemeyi ilave ederek kapatin ve tepsiiye dizin. Uzerine 1 yumurta sarisi siiriip 200 derece firinda
35-40 dk pisirin.

ML® Dedem Kurabiyesi icin tiklayin

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 12.02.2024
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