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KURABIYE

125 gram tereya@i (oda sicakliginda)

1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardagi pudra sekeri

1 adet yumurta

1 paket vanilin

1 paket kabartma tozu

Aldig1 kadar un (yaklasik 3-3,5 su bardagi)

Genis bir karistirma kabinda tereyady, sivi yag, pudra sekeri ve yumurtay! birlestirin.

Purtzsiz bir karigsim elde edene kadar karigtirin.

Vanilin ve kabartma tozunu ekleyin. Ardindan unu azar azar ekleyerek ele yapismayan, yumusak bir hamur elde
edin.

Hamurdan ceviz biyukliginde parcalar koparip dilediginiz gibi sekil verin. (Yuvarlak yapabilir veya kurabiye
kaliplari kullanabilirsiniz.)

Sekillendirdiginiz kurabiyeleri yagli kagit serili firin tepsisine aralikli olarak dizin.

Onceden isitilmig 170 derece firinda, lizeri hafif pembelesene kadar (yaklagik 15-20 dakika) pisirin.

Firindan ¢ikan kurabiyeleri sogumaya birakin. Uzerine pudra sekeri serperek servis edebilirsiniz.
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