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KURABIYE

2,5 su bardagi un

Yarim ¢ay bardagi bugday nisastasi

Yarim su bardag pudra sekeri

1 tutam tuz

150 gr oda sicakliinda bekletilmis tereyad
1 limon kabugdu rendesi

1 yumurta (orta boy)

1 paket vanilya

Kurabiye hamuru i¢in éncelikle kuru malzemeleri karistirin, daha sonra diger malzemeleri ilave ederek
hamurunuzu yodurun. Kurabiye hamurunu 20 dakika kadar buzdolabinda dinlendirdikten sonra tezgaha alin ve
3-4 mm arasi kalinlikta merdane yardimiyla agin. Kurabiye kaliplari ile kestiginiz hamurlar yagh kagit serilmis
firn tepsisine dizin. )

Bu kurabiyelerin kizarmasina gerek yok. Onceden isitilmig 170 derece firinda 15 dakika pismeleri yeterli. Pisen
kurabiyelerin sogumasini bekledikten sonra slisleme islemine gegebilirsiniz. Dilerseniz seker hamuru ile
dilerseniz slsleme glazdrlerini kullanabilirsiniz.
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