Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAHRAMANMARAS KURABIYESI

1 kg. un

Yarim kg. margarin

1 paket kabartma tozu

1 yemek kasigi ¢orekotu

1 yemek kasigi susam

Yeteri kadar tuz yada seker (istege bagl) tuzlu simit gibi olmali tuzu
Yeteri kadar stt

Un, margarin (Oda sicakliginda da olabilir ama genelde eritip hafif soguduktan sonra eklenir.), tuz ya da seker,
kabartma tozu, ¢drekotu ve susam karigtirilir. Yumusak bir hamur olana dek sit ilave edilir. Kiiglk parcalara
ayrilarak merdane ile agilir. Uzeri ¢atalla gizilerek 160-180 derecede Uzeri hafif kizarincaya kadar 25 dakika

pisirilir.
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