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KURABIYE EV

https://yemek.name

Kurabiye Hamuru:

300 g toz seker

500 gun

5 g kabartma tozu

2 g karbonat

3gtuz

5 ml vanilya aromasi (markette minik siselerde sivi halinde ¢esitli lezzetler bulunuyor)
1 yumurta

200 gr yumusak yag
100 gr ¢ig krema
Yapistirici malzemeleri:
1 yumurta aki

100 g pudra sekeri

BuyUk bir kapta yag ve yumurtayl yumusayip, karigsana kadar ¢irpin.
Mikserinizin digtk hizinda krema ve vanilyayi ekleyin.

Son olarak artan tim malzemeleri kabiniza dékerek, gerektiginde eliniz ile hamurunuzu olusturun.

Tercihen gece boyunca (bir ka¢ saat) buzdolabinizda dinlendirin.

Unladiginiz bir yizeyde merdane veya oklava ile agarak sekillendirip 190 dereceye i1sitilmig firnda 10-12 dakika

pisirin (kendi firniniza goére 8 dakikaya kadar disebilir bu sire)

Yapistirict i¢in; cam veya ¢elik bir kapta yumurta akini ve sekeri ¢irpin. Arzu ederseniz 1-2 damla limon suyu

ekleyin (fazla etkisi olmayacaktir, lezzet verebilir)

Varsa kolay kullanim igin eski bir ket¢cap veya bal sisesine (sikma tipi olanlar) koyabilirsiniz.

Hazirladiiniz kurabiyeleri yapistirarak ev sekli verebilirsiniz.
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