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KURABIYE CANAVARLI KEK

2 adet yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardagi sut

1 bardak sivi yag

1 paket kabartma tozu
3 yemek kasigi kakao
1 paket vanilya

2 su bardagi un

3 paket krem santi

3 cay bardagi sut

1 paket gida boyasi

1 su bardagi damla cikolata
1 paket findikli biskuvi

Oncelikle un, kakao, kabartma tozu ve vanilyay ayri bir kaba eledikten sonra bir kenara alin.
Daha sonra yumurtalar ve sekeri krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin.

Sit ve sivi yagi ekleyip karistirmaya devam edin.

Karistirdigimiz un, kakao, kabartma tozu ve vanilyayi da i¢ine ekleyerek ¢irpin.

Hamuru kek kaliplarina paylastirip 170 °C ayarl firinda pisirin.

Kekleri pigirdikten sonra sogutun ve kremsantileri 3 cay barda@i sutle ¢irpin.

Gozleri icin biraz ayirip kalan kremayi mavi gida rengi ile renklendirin.

Ince uglu krema torbasi ile keklerin tzerini doldurun.

Gozleri igin ayirdiginiz beyaz krema ile g6z yapip ortalarina damla gikolata batirin. (yada hazir olarak satilan g6z
seklindeki sekerlerden kullanabilirsiniz.)

Bisklvileri de ortadan 2 ye bdélin ve agiz olarak yerlestirin.
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