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KURABİYE CANAVARI MUFFİN

150 gr erimiş margarin
3 adet iri yumurta
1 su bardağı şeker
1 su bardagi süt
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Yeterince un
Süslemesi için:
100 gr pudra sekeri
Biraz mavi gıda boyası
Biraz ılık su
100 gr hindistancevizi
Gözleri için:
100 gr badem hamuru
50 gr pudra şekeri
Biraz damla çikolata
Ağız için:
Biraz kurabiye

Yumurta ve sekeri 5 dakika mikserle cirpin daha sonra diger malzemeleri tek tek ekleyerek tahin kivaminda bir
harc elde edin.
Muffin kaliplarina kalıp kagitları yerlestirin ve üzerlerinde bir parca yer kalacak sekilde kaliplara paylastırın.
Önceden isitilmis firinda üzeri kizarana dek pisirip sogumaya bırakın.
Gözler için badem hamurunu pudra sekeri ile yogurup göz kararı yuvarlaklar yapın daha sonra her birinin
üzerine birer damla cikolata batirip bir kenara alın.
Mavi glazur icin 2 kaşık suya gida boyasini karistırıp daha sonra pudra sekeri ile karistırıp bir kenara alın.
En üstünün tüylü kismi icinse bir kac damla suya yine gida boyasini karistirip icinde erittikten sonra hindistan
cevizi ile iyi karisana dek karıştırıp hepsini birlestirmeye baslayın.
İyice soguyan muffini önce üst kismina bosluk kalmayacak sekilde mavi glazüre bulayın daha sonra
hazirladigimiz mavi renkli hindistancevizine bulayin.
Gözleri yerleştirin.
En sona ise agiz kismini kesip icine ikiye kesilen kurabiyeleri düz tarafini ice gelecek sekilde yavasca yerlestirin.
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