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KURABIYE ARASI PEYNIR

1 Paket Sana Hamurisi
3 Bardak un

Aldig1 kadar susam
Aldig1 kadar ¢érekotu
80 gr krem peynir

3 Adet yumurta

1 Adet kabartma tozu
1 Bardak st

Bitln malzeme tamamen homojen oluncaya kadar yogurulur. Hamur unlu zeminde merdane yardimiyla agilir.
Istenilen kurabiye kalibiyla kesilerek, zeminine yagdh kagit yerlestirilen tepsiye dizilir. Kurabiyelerin Gzerine
yumurta sarisi strtlir ve susam serpilir. 200 c 1sitilmig firinda pisirilir. pisen ve soguyan kurabiyelerin aralarina
istege gbre krem peynir surulebilir. Krem peynir sirdikten sonra ayni giin iginde tiketmenizi tavsiye ederim zira
krem peynirin tadi degil fakat rengi degisiyor. Krem peynir sirmeden kapakli bir saklama kabinda 3-4 giin kadar
tazeligini koruyor.
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