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KUPTA TIRAMISU

8 dilim kizarmig ekmek
5 ¢orba kasi§i toz seker
5 gorba kagig) neskafe
KREMASI ICIN:

1 paket labne peyniri

1 adet yumurta sarisi

2 su bardagi sut

3 ¢corba kasigi un

4 corba kasigi toz seker
4 corba kasigl kakao

Yumurta sarisl, siit, un ve sekeri bir tencereye koyup karistirarak pisirin. Koyulasinca ocaktan alin. icine labne
peynirini koyup Karigtirin ve iinmaya birakin. Neskafeyi ve sekeri bir bardak ilik suda eritin. Ekmekleri bu suyla
Islatip kaselere yerlestirin. Uzerine kremayi paylastirin. Kakao serperek servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 15.09.2022
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