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KUPTA TIRAMISU

8 adet Ulker Potibor Coko Biskivi

16 adet Sade Ulker P6tibor Biskivi

3 su bardagi sit

2 ¢corba kasigi dolusu un

1.5 kahve fincani toz seker

1 yumurta sarisi

Yarim paket labne peyniri

Uzeri igin 2-3 corba kasigi kakao

Bisklvileri i1slatmak i¢in 1 fincan soguk kahve

- Kremay! hazirlamak igin sttt kiiglk bir tencereye koyup igine toz seker, yumurta sarisi ve un ilave edip ¢irpin.
Orta ateste devamli karistirmak suretiyle koyulasana kadar pisirin. Muhallebi kivamini aldidinda ocaktan indirip
sogumaya birakin. llininca igine labne peynirini ekleyip karistirin.

- 4 tane ayakli servis késesi hazirlayin. 2 ser adet sade p6tibdr bisklviyi kahveye batirip k&selere yerlestirin.
Kremanin yarisini kaselere paylastirip tekrar 2 ser adet sade p6tibor bisklviyi kahveye batirip késelere koyun.
Uzerine kalan kremayi dokip Ulker Pétibor Goko biskivileri ikiye kirip servis kuplarina batirin.

- Soguyunca uzerlerini ¢cay slzgeci kullanarak kakao ile kaplayip servis yapin.
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