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KUPTA MUHALLEBILI GULLAC

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendirilmesi Projesi
Ankara 2006

3 yaprak gillag

4 su bardag st

1 su bardag seker

1 paket vanilya

6 ¢orba kasiJ! piring unu
4 su bardag sicak su

Glllag yapraklar sicak suya islatilir, tamamen yumusayinca elle pargalara ayrilir, stizgece ¢ikarilir. Stt, piring
unu ve seker pisirme tenceresine konur. Orta ateste karigtirarak kivam alana kadar pigirilir. Atesten almadan
Once gullag ve vanilya eklenir, karistirilir. Kup bardaklarina paylastirilir. Soguk olarak ikram edilir.

© lezzetler.com tarif n0:98820 « adi:Kupta Muhallebili Giillag « gonderen:Saadet « indirme tarihi:17.05.2024 - 07:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kupta-muhallebili-gullac-vt72266
http://www.tcpdf.org

