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KUPTA KREMALI MEYVE

1 su bardagi frambuaz

10-15 adet ¢ilek

1 cay bardagi dondurulmus visne
5-6 adet kedidili biskivi

Krema igin:

3 su bardagi sit

3-4 corba kasigi toz seker

3-4 corba kasigi un

1 adet yumurta

1 paket vanilya

1 tath kasidi rendelenmig limon kabugu
Sislemek icin:

Nane yapragi

Rendelenmis cikolata

ilk olarak kremayi hazirlamak igin st, ¢irpilmig yumurta, toz seker, un ve vanilyayi bir tencereye alin. Devamli
karigtirarak kaynayana kadar pigirin. Krema kaynayinca limon kabugu rendesini ekleyip karigtirin. Karigtirarak
sogutun. Kuplara 2-3 adet frambuaz, vigne ve ¢ilek yerlestirin. Uzerine 2 gorba kagigi krema paylastirin.
Uzerlerine ortadan ikiye kirilmig kedi dillerini yerlestirin. Tekrar meyve dizip Uzerine krema yayin. Frambuaz,
rendelenmis cikolata ve nane ile stisleyin. Buzdolabinda yarim saat bekletip soguk olarak servis yapin.
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