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KUPTA KADAYIFLI MUHALLEBI

https://www.dogr rrefoursa.com
150 gram kadayif

100 gram tereyagi

2 yemek kasigi toz seker

Mubhallebi igin;

1 yemek kagigi un

2 paket vanilin

2 litre sUt

1 yemek kagigi nisasta
Y2 su bardag toz seker
150 gram tereyagi
Susleme igin:

Gilek

Kadayif 2-3 saat buzlukta bekletildikten sonra iki el arasinda ovarak kirilmasini saglayin. Tavada tereyagini
eritip kadayiflari ekleyerek kavurun. Kavrulan kadayiflar sogumaya birakin. Ayri bir tencerede muhallebiyi
hazirlamaya baglayin. Seker, un ve nisastayi tencerede karistirin. Uzerine st ilave ederek orta ateste pisirin.
Kivamini aldiktan sonra 3-4 dakika kisik ateste kaynatin. Vanilya ve tereyagdini da ekleyip tereyadi eriyene kadar
karistirin. Ocaktan alip inmasini bekleyin. Servis edeceginiz kup icerisine, alt kismina bir kat kadayif koyun.
Kadayiflarin Gzerine bir kat muhallebi ddkun. Uzerine tekrar bir kat kadayif ekleyip ¢ilek ile susleyin. Ayni iglemi
3 kup i¢inde uygulayiniz.
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