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KUPTA KADAYIFLI MUHALLEBI

500 gram tel kadayif

3 yemek kasigi tereyagi
4 yemek kasigi toz seker
1 su bardagi dévilmis ceviz ici
Muhallebisi igin:

1 litre st

3 yemek kasigin

3 yemek kasigi nisasta

1 su bardagi toz seker

1 adet yumurta sarisi

1 paket krema

Kadayiflari dograyip firin tepsisine seriyoruz.

Uzerine ufak parc¢alar halinde tereyagina koyup 170 derecelik firina veriyoruz.

Hafif pembelesinceye kadar pisiriyoruz.

Hazir olunca bir tencere igine alip

1 yemek kasigi tereyagi ve 1 ¢ay bardagdi seker ile seker eriyene kadar kavuruyoruz.

Muhallebi malzemelerini bir tencereye alip hazirliyoruz.

Muhallebi soguduktan sonra Uzerine kremayi tzerine dokip mikserle 5 dk. mikserle ¢irpiyoruz.
Kadayiflarimizda soguduktan sonra dondurma kuplarinin altina kadayif izerine muhallebi ve en Ustline tekrar
kadayf sUrlyoruz.

Dolapta bekletip ceviz i¢i ile servis ediyoruz.

-t

- .

i -

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 20.10.2023
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