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KUPTA KADAYIFLI MUHALLEBI

350 gram tel kadayif

3 yemek kagig! tereyagi
5 yemek kasidi toz seker
1 su bardagi dévilmis ceviz igi
1 cay kasigi targin
Muhallebisi i¢in:

1 litre st

4 yemek kagigi un

3 yemek kagigi nisasta

1 su bardagi toz seker

1 adet yumurta sarisi

1 paket vanilya

1 paket toz krem ganti

Ise kadayiflari ince ince kirmakla baglayin. Genisce bir teflon tavada tereyagini eritip, sekeri ve kadayifi
ekleyerek pembelesinceye kadar kavurun.

Son olarak cevizi ilave edin. Bir sire daha kavurun ve ocaktan alin. Sonra targini ilave edip, karistirin. Sogumasi
icin kadayiflari tavadan bagka bir tabaga aktarin ve beklemeye birakin.

Muhallebinin hazirlamak i¢in dncelikle toz krem santi ve vanilya hari¢ tim malzemeleri tencereye alin.
Karigtirarak pisirin.

Muhallebi kivamini aldiktan sonra ocaktan alarak, 10-15 dakika sogumaya birakin.

Daha sonra vanilya ve toz krem santiyi ilave edip ve mikser yardimi ile purtizsiiz bir gériintl alana kadar 4-5
dakika girpin. .

Muhallebiyi servis edecegimiz kuplarin tabanina sogumaya biraktigimiz kadayiflari koyuyoruz. Uzerine
muhallebi ekliyor, tekrar kadayif serpiyoruz. Kupta kadayifl muhallebileri ister dolapta bir stire sodutarak, ister
Ik bir bigimde tuketebilirsiniz.
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